
Apero

Les fromages

A savoir :
Une spécialité de votre région que vous voulez

apporter ? N’hésitez pas !

Mélange de fromages de différentes régions
et de types différents.

La charcuterie

Assortiment de charcuteries sèches et cuites.

Les petites cochonneries

Les chips et les cacahuètes pour le dire plus
élégamment.



Menu

A savoir :
Pas de coriandre pour ceux qui n’aiment pas

(comme le marié) et peu pimenté pour ceux qui
craignent les épices trop fortes (comme la mariée).

Les salés froids Les salés chauds

 Hammos
Djadjik

Taboulé libanais
Tarator

Moutabbal
Imam baildi

Salade grecque

Beureg fromage
Keufté

Cigare fromage et
menthe
Falafel

Lahmadjin

Les sucrés

Mignardises orientales et yaourt au miel
Différents gâteaux pâtissiers



Menu

Les salés froids :

Hammos : Purée de pois chiche
Djadjik : Fromage blanc à la menthe, à l’ail et
au concombre
Taboulé libanais : boulgour, persil, menthe,
tomate et oignon
Tarator : Blanc de poulet à la crème de sésame
Moutabbal : Caviar d’aubergines
Imam baildi : Ratatouille arménienne
Salade grecque : concombre, tomate, oignon,
poivron et feta



Menu

Les salés chauds:

Beureg fromage : Chausson aux fromages
Keufté : Boulette de blé concassé farcies à la
viande de bœuf
Cigare fromage et menthe : feuille de brick au
fromage et menthe
Falafel : boulettes de pois chiches épicées et
frites
Lahmadjin : pâte briochée farcie à la viande de
bœuf et poivron rouge



Boissons

Les softs

A savoir :
Même si l’on dort sur place, l’alcool est à boire avec

modération, merci.

Soda, sirops et jus
Bières sans alcool

Vin sans alcool

Les alcools

Punch au litre et cocktails
Bières locales

Vins de France


